Menü 1 
Carpaccio von der gekochten Ochsenbrust mit Paprikavinnaigrette
an Blattsalat

Kalbsrückensteak mit Zitronenrahmsauce an
Staudensellerie-Karotten-Gemüse und Rösti
Schokoladencreme mit Passionsfruchthaube und Vanillesauce
35,00 €
Menü 2 
Thunfischwürfel mit geräuchertem Aal Anchovis und Kapern an Blattsalat
Filet vom Steinbutt gebraten auf Steinpilz-Weißweinsauce an 
Zucchinirouladen und Spätzle

Himbeer-Vanille-Tarte mit  Schokoladensauce
45,00 €

als Wein empfehlen wir 

2019 Scheurebe
Weingut : Königswingert 
15,00 €
2017 Saint-Veran Chardonnay
Domaine : Roger Luquet Vin de Bourgogne
26,00 €

oder 

2018 Hand in Hand 
Spätburgunder   Weingut Meyer-Näkel und Klump
16,00 €

2015 Peppoli Chianti Classico
 Antinori Toscana
25,00 €
